USO DE NARANIJA EN CERVEZA

Muchas recetas de cerveza, Trigo, Belgas etc, sugieren el uso de cascara de Naranja, y muchos se
preguntan como aplicarla, es muy facil.

Cantidad para 20 L, la cascara de % a 2 naranjas.- en los ultimos 15 a 30 minutos de hervor.-

Paso 1.-

Pelar la naranja con un pela papas




Paso 2

Con un cuchillo sirra tipo tramontina raspar y sacar sin dafar la cascara los restos de la parte

blanca




Paso 3 (opcional)

Secar una tarde al sol




