HEFEWOLK SL101

Cldsica cepa bdvara Weihenstephan hefe para elaborar cervezas
de trigo alemanas. Notas equilibradas de ésteres de banana
(dominantes por subinoculaciéon, aumento de densidad de mosto o
de temperatura de fermentacion) y fendlicos de clavo (dominantes
por sobreinoculaciéon). Acidez ligera, nubosidad caracteristica.
Cardcter sulfuroso que desaparece con maduracion.
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Estilos recomendados: Weissbier, Weizenbock, Roggenbier, Berliner
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CARACTERISTICAS CLAVE
ESPECIE: Sacharomyces cerevisiae TIPO: GERMAN ALE PERFIL: Banana, clavo
ATENUACION: 72-76% FLOCULACION: Baja FERMENTACION: 17-24°C
TOLERANCIA ABV: 10% DIASTASICA: No FENOLICA: Si

EQUIVALENCIAS: WY3068, OYLO21, GO1, WLP300



