FRUKT HORNINDAL KVEIK SL402

Sabor tropical con aroma complejo a pina, mango y mandarina
qgue se acentua fermentando a temperaturas cercanas al limite
maximo sugerido. Complementa el perfil aportado por IUpulos
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Estilos recomendados: American Pale Ale, NEIPA, Porter, Stout
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CARACTERISTICAS CLAVE

ESPECIE: Sacharomyces cerevisiae TIPO: NORWEGIAN ALE PERFIL: Citrico, afrutado
ATENUACION: 75-82% FLOCULACION: Alta FERMENTACION: 20-35°C.
TOLERANCIA ABV: 15% DIASTASICA: No FENOLICA: No

EQUIVALENCIAS: OYLO91, A46, WLP521



